
 

 

 

 

 

 

 

 

Prima guardate fuori 
e saziate gli occhi con tutto quel bendiDio 

che la natura ci offre, 
poi posate lo sguardo sulla tavola. 

Nei piatti trovate gli ingredienti  
del nostro territorio, 

selezionati, lavorati, guarniti e  
serviti con semplicità e modestia, 

ma con la cura di chi 
 ama questo lavoro. 

 

 

 

 

LE NOSTRE  

DEGUSTAZIONI 

“CONOSCIMI “ 

Degustazione a cura dello chef 
4 portate 

€ 65,00 | Vini esclusi 

 

“FIDATI” 

Degustazione a cura dello chef 

6 portate  

€ 90,00 | Vini esclusi 

LA NOSTRA PICCOLA CARTA 

Entrate, per cortesia…! 
Tartare di Branzino, Cipollotto, Finocchietto Selvatico,  
su Frittatina, Caviale di Frutti Rossi e Aria di Mandorle 

€ 22,00 

Sfera di Alici a Beccafico, Agrumi Canditi,  

su Spuma di Piselli 
€ 20,00 

La Mia Parmigiana Bianca Km 0 in Crosta di Birra con 

Emulsione di Ciliegino Pachino 
€ 20,00 

Panzanella Rivisitata con Tonno Affumicato, Servita su 

Maionese di Mandorle e Gastrique di Lamponi 
€ 18,00 

 Beati i Primi! 
Zuppa di Mandorle, con Arancinetto al Nero di Seppia, 

Vongole e Filangè di seppie 
€ 25,00 

Risotto “Riso Buono Carnaroli Gran Riserva”  

al Fumo di Alloro, Spada, Arancia e Limone 
€ 22,00 

Gnocchi di Pane Siciliano “I Carusi” 
€ 20,00 

Tagliatella di Grani Antichi Bio “Valdibella” con 

Emulsione di Zucchine, Cozze e Bottarga all’Armagnac 
€ 24,00 

Secondi, secondo me 
Tonno del Mediterraneo alle Erbe Aromatiche, Servito 

con Vichyssoise al Cioccolato Bianco e Giardinetto di 
Ortaggi 
€ 26,00 

Ombrina Arrostita in Padella, Mousse di Patate 

Siracusane e Peperoni Arrostiti Marinati al Miele e Menta 
€ 24,00 

Lombo di Vitello Bio CBT con Demi-Glacés “all'Euphorya” 

e Purea di Patate con Olio al Rosmarino 
€ 24,00 

Tortino di Patate con Cuore di Bufala, Spinaci e 

Pomodoro Concassè 
€ 20,00 

Coccole (mai abbastanza!) 
Tradizione: Cialda Cannolo allo Zafferano, Ricotta e 
Canditi con Salsa di Cioccolato Modicano | € 10,00 

Fiducia: Millefoglie con Crema Chanthilly all’Italiana, 
Mango e Coulis di Fragole | € 8,00 

Gioia: La Fragola e la Rosa in Zephyr all’Ibiscus, Coulis 
Speziato di Pesche e Gelato al Limone | € 12,00 

Nostalgia: Bavarese alle Mandorle con Cuore di Frutti 
Rossi e Salsa Inglese agli Agrumi | € 10,00 

Tagliata di Frutta Fresca | € 10,00 

E se vuoi…dalla Griglia  
Filetto di Manzo  

Fiorentina di Manzo  
Tagliata di Manzo  

Tagliata di Pollo 
Agnello Scottadito  

Le nostre carni provengono da “Allevamenti bio” 


